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TERROIR

Vandiéres - Vallée de la Marne.
Vignoble cultivé en Agriculture Biologique.
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ASSEMBLAGE
100% Pinot Meunier.
15% de vins de réserve.

DOSAGE
8g/L.

NOTES DE DEGUSTATION

La robe est or pale et se pare d’une généreuse effervescence.

Le nez est subtil et révele des |égéres notes de sous-bois, puis
de fruits confits pour terminer par des petites baies rouges.
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W "1 La bouche est fraiche, équilibrée avec une belle acidité et
‘ dévoile des arémes de grenade pour une finale légérement
citronnée.

Lensemble est gourmand et d’une grande générosité.

A servirentre8et 10°C.

ACCORDS
En apéritif ou pour accompagner un poisson blanc.
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Labus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



